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IN DATA 25/01/2021, CONFERIAMO L'ATTESTATO HACCP

ADDETTO ALLA MANIPOLAZIONE
DEGLI ALIMENTI

(OPERATORE DEL SETTORE ALIMENTARE DI CATEGORIA A
/ LIVELLO DI RISCHIO 2) ,

conformemente a quanto previsto da REG. CE 852/04, CSR 2470/06, DGR Lazio 282/02, DGR Lazio 825/09, CSR 59/10,
Ordinanza TAR 900/2010 e DGR Lazio 3/11.

CON VOTO FINALE 100/100, A

Gianluca Catto

NATO/A A MILANO il 01/10/1988

Si riporta il programma del corso, della durata di 12 ore:

L'igiene alimentare e le misure di prevenzione dei pericoli igienico-sanitari connessi alla manipolazione degli alimenti,
L'applicazione delle misure di autocontrollo e dei principi HACCP correlati allo specifico settore alimentare ed alle mansioni
svolte dal lavoratore stesso, | punti critici relativi alle fasi di produzione, stoccaggio, trasporto e/o distribuzione, Misure correttive,

Misure di prevenzione, Documentazione relativa alle procedure.

Docente: Dott.ssa llaria Cangelli, Tecnologo Alimentare,
iscritta all'Ordine dei Tecnologi Alimentari Lombardia e Liguria, n® iscrizione OTALL 481.
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